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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA
CONTRATACION DEL SERVICIO DE CATERING EN LA ESCUELA
INFANTIL MUNICIPAL DE SERON

(P0408300B)

1.0BJETO DEL CONTRATO.

AYUNTAMIENTO DE SERON

en

Ley 6/2020

segun

Es objeto del presente pliego regular y definir las caracteristicas técnicas
para la contratacion de la prestacion del servicio de catering para la Escuela
Infantil Municipal de 0 a 3 anos de Serdén, durante el periodo de dos afios,
con posibilidad de una prdérroga de un afio mas, mediante acuerdo expreso
de las partes.

2. PERIODO DE PRESTACION Y HORARIO DE ENTREGA.

El servicio de comidas se prestara en la Escuela Infantil todos los dias
habiles de lunes a viernes, entre el 1 de enero y el 31 de Julio y del 1 de
septiembre al 31 de diciembre, conforme al calendario oficial de apertura
del centro que se comunicard a la empresa adjudicataria al comienzo de
cada curso, durante las anualidades objeto del contrato.

Los menus deberan entregarse en el centro segun las cantidades solicitadas
a la empresa adjudicataria. Cada dia, antes de las 10:30horas de la mafiana
se concretara con el catering el nUmero de menuds a servir en el dia. Los
menus seran trasladados por el personal de la empresa adjudicataria al
centro educativo y deberan entregarse en la Escuela Infantil antes de las
12:00 horas.

3. PROGRAMACION DE LOS MENUS.

5F410y9F3LbOrLIXxE9BOA== MANUEL MARTINEZ DOMENE (R: P0408300B) (Firma) actuando como ALCALDE PRESIDENTE en fecha

firmado electréonicamente

https://ov.dipalme.org/csv?id

Documento
07/03/2025 - 10:31:00

Los menus responderan a los principios de una dieta sana, variada y
equilibrada, contemplando, en cuanto a cantidades y composicion, las
edades y las caracteristicas de los comensales. Los mends a suministrar
deberadn estar elaborados bajo el control de personal con formacion
acreditada en nutricién y dietética.

La empresa adjudicataria presentara en el Ayuntamiento una planificacion
mensual de los menus, con al menos 10 dias de antelacién al inicio del
nuevo mes, en la que se especificara, por menu, la denominacién de cada
plato, la composicidn del mismo, el tipo de preparacién, y la guarnicion.

Los platos deben tener una identificacion clara y comprensible, siendo lo
mas descriptivo posible e incluyendo al menos los ingredientes principales.
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Por ejemplo:

- En lugar de “pescado a la plancha con ensalada”, indicar “merluza a la
plancha con ensalada de lechuga y tomate”.

- En lugar de “pechuga de pollo con patatas”, indicar “pechuga de pollo
empanada con patatas al horno”

- En lugar de “postre lacteo”, indicar “yogurt”.

La empresa adjudicataria elaborara, al menos, un menu diferente de cuatro
semanas. Si sobre la prevision mensual se produjese alguna variacion de
caracter puntual sobre los menus, se avisara al Ayuntamiento con al menos
24 horas antelacion.

Dicha planificacién debera contar con la aprobacidon de la Concejalia
correspondiente, estando obligada la adjudicataria a introducir Ias
modificaciones que, en su caso, acuerde la citada Concejalia. El
Ayuntamiento velara por la calidad de los productos y su adecuacion a las
exigencias nutricionales, y por la seguridad e higiene de los alimentos
suministrados mediante los mecanismos de inspeccion que estime
convenientes.

Los menus podran ser de tres formas: enteros, semi-triturados o triturados
(diferenciando bebés o nifios mas mayores), todo ello sin contar con las
variedades o menus especiales que en cualquier momento pudieran darse
por el tipo de comensal, como astringentes, de régimen, alérgicos,
intolerancias, etc.

Los menus enteros constaran de primer plato, segundo plato y postre. El
primer plato se compondra a base de patatas, arroces, verduras,
legumbres, patatas guisadas, sopas, purés.... El segundo plato consistira en
carnes, aves, pescados, huevos.... El postre serd variado a base de fruta
natural principalmente, utilizando espaciadamente postres lacteos vy
evitando los postres muy azucarados. La fruta que se ofrezca dentro de una
misma semana debe ser lo mas variada posible, pudiendo ofertarse también
macedonia de fruta fresca.

Los menus pueden ser también semi-triturados y se compondrian de
primero de sopas, purés...., y los segundos sélidos como pollo, pescado....
Los menus triturados, constaran de puré con el primero y el sequndo plato
juntos. Se compondra de purés de verduras, legumbres, acompafiadas de
diferentes carnes o pescados cada dia de la semana, y un postre triturado
de frutas o lacteo.

Se proporcionara también el menu triturado de los bebés, que sera distinto
del menu triturado de los ninos mas mayores, indicando a base de qué
verduras, carnes o pescados consten dichos triturados cada dia.

Para el funcionamiento habitual durante el curso, el Ayuntamiento facilitara

a la empresa el numero de comensales de comidas trituradas, semi-
trituradas y enteras a servir, asi como los menls especiales y sus
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caracteristicas.

La empresa adjudicataria elaborard los menus con materia de primera
calidad y evitard en la medida de lo posible su monotonia. Ademas, se
debera evitar dias consecutivos con preparaciones o alimentos similares.

Las caracteristicas generales de los productos que se utilicen deberan ser:
a) El aceite utilizado en todas las preparaciones sera siempre aceite de
oliva virgen o virgen extra.

b) La sal no se utilizard en los menus de menores de 12 meses. Por encima
de esta edad se utilizard poca sal. Se evitardan alimentos muy salados
(aceitunas, verduras en vinagre, conservas, carnes y embutidos, cubitos de
caldo y sopas de sobre...). La sal sera yodada.

c) Las legumbres seran de primera calidad, evitando chacinas o embutidos
grasos en su elaboracion.

d) Las verduras y hortalizas seran de primera calidad, preferentemente
frescas y de temporada, cocinadas o en ensaladas. Las ensaladas,
compuestas basicamente por alimentos crudos vegetales deben estar
constituidas por vegetales de varios colores.

e) Los pescados seran de primera calidad y preferentemente frescos. Se
serviran limpios, exentos de espinas, piel, escamas y visceras.

f) Las carnes y los huevos seran de primera calidad. La carne debe de ser
magra, libre de aditivos y sin grasa visible. Debe de servirse sin huesos ni
tendones.

g) La fruta sera fresca y de temporada y de primera calidad. Se excluiran
los frutos demasiados verdes o demasiado maduros o pasados.

h) El yogur sera natural, sin aditivos.

i) La forma de preparacién de los alimentos ha de ser variada y baja en
grasa: asados, hervidos, a la plancha, guisados, estimulando el consumo de
alimentos crudos (ensalada, gazpacho, sopas frias, etc.). Se optara por
ensaladas y/o verduras como guarnicion en lugar de patatas fritas.

j) No se incluiran alimentos cocinados mediante fritura por inmersién ni
alimentos precocinados (patatas congeladas o fritas embolsadas,
empanadillas, croquetas, varitas de merluza, etc.) ni alimentos que
contengan grasas trans o grasas hidrogenadas, como margarinas y bollerias
industriales.

k) La cantidad de raciones se ajustara a la edad, evitando poner cantidades
insuficientes o excesivas de alimentos.

) El puré, bien sea de bebe o del menu de los mayores, deberda venir
completamente triturado, con una textura homogénea.

m) Todos los platos seran preparados y presentados de modo que resulten
atractivos para su ingesta.

La cantidad de comida a proporcionar por cada menu debe ser la suficiente
para un comensal, independientemente de que los servicios de todos los

Ayuntamiento de Serdn



en:

verificable

AYUNTAMIENTO DE
—-

_SERON

CONTRATO DE SERVICIOS POR PROCEDIMIENTO ABIERTO SIMPLIFICADO
Servicio de Catering para la guarderia infantil municipal

menus solicitados se presenten en un solo recipiente.

4. RELATIVO A LOS MENUS DE SITUACIONES ESPECIALES.

(P0408300B)
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La empresa adjudicataria estard preparada para suministrar la dieta
adecuada a las necesidades especiales de los nifios y nifias que acuden a la
Escuela Infantil.

Los menuUs estardn supeditados a las necesidades de los comensales por
razones médicas o por motivos religiosos o culturales (alergias e
intolerancias, exencion de algunos alimentos, enfermedades comunes o
puntuales, etc.).

En cada caso particular, se excluird del menu el alimento implicado,
siguiendo estrictamente las recomendaciones para la elaboraciéon segura de
estos mendus.

La Escuela facilitara el listado de alimentos y aditivos permitidos/prohibidos
en cada caso, basado en la informacién aportada por la familia.

Se intentara en la medida de lo posible que la comida sea lo mas parecida a
la del resto de comensales, pero eliminando totalmente el alérgeno o
alimento concreto del menu y otros productos que lo puedan contener como
aditivo.

Se evitaran aquellos alimentos de los que no se tenga la certeza que no
contienen los alimentos prohibidos, limitando al maximo los productos
industriales.

Estos menus se elaboraran al mismo precio que los normales.

5. CONDICIONES DE I?RESTACI(’)N DEL SERVICIO.
COMPROMISOS QUE HABRA DE ASUMIR EL ADJUDICATARIO.

I. El servicio de catering comprendera la adquisicion de los productos de
alimentacion que formaran los correspondientes menus, los utensilios y
menaje necesarios para el transporte y para la dispensacién de los
alimentos, asi como su conservacion y elaboracion en las instalaciones de la
empresa adjudicataria, su envasado y su traslado a la Escuela Infantil en
vehiculo adecuado para tal finalidad.

II. La empresa adjudicataria se compromete a adoptar las medidas
necesarias, asi como disponer de los medios humanos y materiales
adecuados para la optima prestacion del servicio objeto del contrato y del
su control de calidad, estando a su exclusivo cargo todos los gastos que
originen este compromiso.

III. La empresa adjudicataria debera cumplir la legislacién y normativa
vigente en materia de seguridad alimentaria, manipulacién de alimentos,
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productos alimenticios, o cualquier otra que le sea de aplicacién o pudiera
serlo durante la prestacion del servicio objeto de la contratacidon. Ademas, la
empresa adjudicataria deberd cumplir cuantas disposiciones legales le
resulten de aplicacion como consecuencia de la ejecucién del objeto del
contrato, asi como obtener y/o renovar todas aquellas licencias,
autorizaciones y permisos necesarios para cumplir con las leyes vy
disposiciones en la medida que el alcance de sus servicios lo exija.

De conformidad con lo dispuesto en la normativa de aplicacién, la empresa
adjudicataria debera acreditar disponer de autorizacion en vigor del Registro
General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos en vigor para la
prestacion del servicio.

IV. Los menus seran trasladados por el personal de la empresa
adjudicataria a la direcciéon de la Escuela Infantil, siendo transportados en
recipientes adecuados debidamente homologados para el transporte de
alimentos asi como por un medio de transporte adecuado para esta
actividad, cumpliendo con la normativa vigente en materia de transporte de
productos alimentarios. El disefio y los materiales de los contenedores y
vehiculos utilizados para el transporte deben permitir su limpieza y
desinfeccion, estar en buen estado de mantenimiento y evitar la
contaminacion de los productos.

V. La empresa se responsabilizard de la calidad y buen estado de los
alimentos.

Durante el desarrollo de sus actividades, sera responsable de los dafios
causados a personas y bienes tanto si pertenecen al adjudicatario, al
Ayuntamiento o a terceros derivados de la ejecucion del contrato.

El adjudicatario se obliga a concertar y mantener actualizada durante la
vigencia del Contrato una Pdliza de Responsabilidad Civil que cubra los
posibles riesgos que asume bajo este contrato y que especificamente cubra
los riesgos de intoxicacidon alimentaria, dafios y perjuicios derivados del
incumplimiento de la normativa

higiénico-sanitaria, ante el Ayuntamiento o terceros. Una copia de la pdliza
sera entregada al Ayuntamiento, con caracter previo a la formalizaciéon del
contrato.

VI. La empresa adjudicataria es la Unica responsable de la gestidon
financiera del presente contrato, especialmente en lo referente a sus
proveedores y al personal necesario. Sera cuenta de la empresa el pago de
los sueldos y salarios que devenguen sus trabajadores, las cuotas de
seguridad social, el seguro de accidentes, asi como cualquier otra prestacién
o pago que, conforme a la legislacién vigente, deban ser abonados por los
empresarios.
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